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Knodelbrot, Kase, Milch, Eier und Réstzwiebel gut miteinander
vermengen. Ein wenig ziehen lassen. In der Zwischenzeit die
Petersilie schneiden.

AnschlieBend Salz , Pfeffer und die Petersilie dazu mischen. Zum
Schluss mit dem Mehl binden. Mit nassen Handen die Knddel
formen. Die Butter in einer Pfanne heil3 werden lassen. Langsam
die Knddel goldbraun herausbacken.

ZUTATEN

300g Kndédelbrot

300g Hartkasereste in
Wiirfel geschnitten

300mLl Milch

2 Eier

1Pkg Rostzwiebel
2 EL Mehl glatt
etwas Petersilie
Salz

Pfeffer

Butter zum Herausbacken


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kase
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://www.nahundfrisch.at/

