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Erdapfelgratin
artorel J ase_

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ O O O
ZUTATEN
Milch und Schlagobers in einem Topf auf ca. 2/3 der FlUssigkeit 14 | Milch
einkochen. Mit Salz, Pfeffer, Muskat und Thymian wirzen.
Erdapfel schilen und anschlieBend in diinne Scheiben schneiden 2 | Schlagobers

oder hobeln.

Auflaufform mit der Knoblauchzehe einreiben, mit Butter fetten.
Erdapfelscheiben dachziegelartig einschichten, mit der
Schlagobersmischung UbergieBen. Mit Kdse und Butter in
Flockchen bestreuen.

Salz
Pfeffer

Muskatnuss gerieben

Im heiBen Ofen bei 180 °C auf der mittleren Schiene ca. 45 1 EL gehackter Thymian
Minuten backen bis eine schone braune Kruste entsteht.

800 g festkochende
Erdapfel

1 Knoblauchzehe

50 g geriebener Kase,
wrzig

Muskatnuss

2 EL Butter


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kartoffel
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kase
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://www.nahundfrisch.at/

